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2014

C. de Santa Anna, 15 T. 629 371 575
De dilluns a dijous de 13.15 a3 15.30 h i de 20 a 23 h.
Divendres i dissabte de 13.30 a3 15.30 h i de 20 3 23.30 h.

r' T 2
L %)

Brots de tardor

Daus de cansalada
cruixent sobre

una crema de bolets
damunt una base fina
d’'herbes del bosc

i escuma de carabassa.

g

Del 6 al 16
de novembre

TAPA &
QUINTO
O CANYA

IVA INCLOS

Estrella Damm en.recomana el consum responsable. Alc. 5,4°

C. Ample, 14 -16 ' T. 977 311 013
De dilluns a dissabte d11a 15 hide 18 a 22 h.
Diumenge d'11a 15 h.

Pebre verd

Llom trossejat amb salsa
de pebre verd natural

amb una reducci6 d’'herbes
del Mediterrani i vermut
de Reus, acompanyat

de torradetes amb
confitura de tomaca.

C. d'en Vilar, 5 T. 977 340 267
De dimarts a dissabte de 13315 h i de 20 a3 23 h.
Diumenge de 13315 h.

Espectacle

Triangle de pastis de
patata cruixent, tempura
de gamba i melmelada
de tomaca.

C. Ample, 5 T. 977 331103
De dilluns a dissabte
de 14 3 23 h.

Amanida
muntanyenca

Amanit de patates
amb farcits variats.

C. dela Racona, 1 T. 609 448 619
De dilluns a dissabte
de 18 3 23.30 h.

De I'horta

Llesca de pa de vidre

amb una fina capa de ceba
caramellitzada, carbasso,
alberginia, pollastre,
formatge i pebrot.

C. de la Pres6, 23 - T. 636 070 835
Dimecres i dijous de 20.30 a 23 h.
Divendres i dissabte de 20.30 a 23.30 h.

Micuit de rap

amb salsa de
mostassa i vinagre
Micuit de fetge de rap
amb salsa de miso,
mostassa, vinagre

i un sospir de mascarpone.

C. del Metge Fortuny, 1-3T. 977 126 266
De diumenge a dijous de 12 a 24 h.
Divendres i dissabte de 12 a 1 h.

El gust de reviure

Hamburguesa de
formatge de cabra i herbes
aromatiques embolicada
amb pasta fil-lo cruixent

i acompanyada d'un toc
fresc de mesclum i vinagre
balsamic de Modena.

C. de Josep Sarda i Caila, s/n (Mercat Central)
T. 977 315 918 * De dilluns a dijous de 8 3 22 h.
Divendres i dissabte de 8 a3 24 h. Diumenge de 8 315 h.

Sensaci6 ibérica

Pa de vidre sucat

amb tomaco de casa
nostra, untat amb oli
d’'oliva arbequina verge
extra amb denominacid
d'origen Siurana, i pernil
ibéric de gla.

C. de I'Hospital, 49 - T. 977 126 249
De dimarts a dissabte
de 18.30 3 23.30 h.

Torradeta
ala graella

Mandonguilla especiada
tipica de la regio

dels Balcans sobre

una torradeta amb
formatge, orenga

i salsa de xili dolg.

Cami de Riudoms, 9 - T. 607 223 522
De dilluns a diumenge
de 12 h fins al tancament.

Delicia reusenca

Encenalls de poma

i bastonets de cranc
sobre una base de torrada,
amanit amb salsa rosa

i coronat amb gambes

del Mediterrani.

C. del Vidre, 21-23 - T. 690 175 409
De dimarts a dissabte
de 19323 h.

Sépia amb allioli
de rave japoneés

i ous de truita
Sépia amb allioli suau
de rave japoneés

i ous de truita.

C. de Pubill Oriol, 4 - T. 977 342 606
De dilluns a diumenge
de19a1h.

Flaps Pintxo

Torrada de pa de

motlle amb llom ibéric
acompanyat de formatge,
xampinyons i ceba.

Raval de JesUs, 8 - T. 977 312 475
De dimarts a dissabte de 8.30 3 13 h i de 17 3 20.30 h.
Diumenge de 8.30 a 14 h.

Mousse d'avellana
del Baix Camp
Esponjos semifred
d’'avellana del Baix Camp
acompanyat de xocolata
negra Valrhona.

Av. dels Paisos Catalans, 158 - T. 977 316 416
De dilluns a dijous d'11 a 20 h.
Divendres i dissabte d'11 3 23.30 h.

Gust mediterrani

Colors de I'horta

del Baix Camp

amb escamarla

i la seva salsa cardenal.

Pl. del Mercadal, 16 - T. 607 390 901
De dilluns a diumenge
del10alh.

Pintxo Garibotti

Mos de coca

amb carn argentina,
pebrot, chimichurri
i formatge fos.

17
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Raval de Jesus, 11+ T. 977 773 437
De dilluns a diumenge
de 8a24h.

Anelles de calamar
amb fesols

Anelles de calamar

amb fesols i suquet fet
amb una picada d'avellanes
i ametlles del Baix Camp

i vermut blanc de Reus.

C. de Betan, 20 : T. 977 754 021
De dilluns a dimecres de 10 a 24 h.
De divendres a diumenge de 10 a 24 h. Dijous tancat.

Minihamburguesa

de la casa amb magret
d'anec

Hamburguesa casolana

de vedella amb magret

del delta de I'Ebre i ceba
caramel-litzada.

s

C. de Sant Lloreng, 11 : T. 977 319 553
De dilluns a dissabte
de 20 a 24 h.

Hostore
malacostraca
Pasta de full farcida
de porro i llagostins

i regada amb una salseta
de marisc.

C. de Prosper de Bofarull, 11+ T. 617 811 729
De dimarts a divendres de 19 a 23 h.
Dissabte de 12 3 14.30 hide 19 a 23 h.

Nordic Cal Masso6

Rotllet de salmé fresc

al forn, poma amb canyella
i crema de gorgonzola
sobre una llesqueta

de pa de cereals.

el

C. d'Aleus, 1 T. 977 342 353
De dilluns a diumenge
de12 a3 24 h.

Cassoleta Dublin

Cassoleta de pasta
fullada farcida amb cua
de Ilagosti arrebossada
i salsa tartara.

C. de I'Hospital, 7 - T. 675 955 297
De dilluns a diumenge
de 18 3 23 h.

Minihamburguesa
de foie

Hamburguesa al punt,

foie marcat a la planxa,
ceba caramel-litzada

i un toc de reduccid

de vinagre de Modena.

C. de I'Amargura, 67 - T. 651 473 095
De dilluns a diumenge
de12al16hide19a24h.

Cruixent de corder

i alberginia

Farcellet de pasta fil'lo
amb corder i alberginia,
acompanyat de mozzarella
i tomaca i regat amb salsa
demi-glacé.

e

Passeig del Camp, 13 - CC El Pallol - T. 667 952 838
De dilluns a diumenge
de 8.30 3 23 h.

El campanar

Sobre una base de p3,
deliciosa crema de
formatge amb Iamines
de salmo fumat

i una torxa d'anxova.

-

Cami de I'Aigua Nova, 16 * T. 977 300 650
De dilluns a dijous de 12 a 22 h.
Divendres i dissabte d'11 a 23 h. Diumenge d'11a 14 h.

La Ventafocs

Croqueta de carabassa
ecolégica amb formatge
curat de cabra i avellanes
de Reus.

C. de les Carnisseries Velles, 4 - T. 605 270 541
De dilluns a dissabte de 13 3 15.30 h i de 20.30 a 23 h.
Diumenge tancat.

Cistell de botifarra
negra i pera ecoldgica
fornejat amb parmesa
Vol-au-vent de pasta

de full, farcit d'una crema
suau de botifarra i peres
ecoldgiques, gratinat

amb parmesa.

C. del Vent, 11 T. 977 316 043
De dilluns a dijous de 10 a3 20 h.
Divendres i dissabte de 10 a 24 h.

Risotto de mar

i muntanya
Risotto de porro,
ceps, gambes

i formatge parmesa.

Pl. del Castell, 5- 6 T. 665 763 478
De dilluns a diumenge
de 19324 h.

Llonganissim

Llonganissa natural de foie
i ceba caramel-litzada,
cuita amb carb6 d'alzina

i servida amb pa natural
fet en forn de pedra.

C. Alt del Carme, 68 - PI. d’Enric Izaguirre - T. 877 011 064
De dilluns a dijous de 16 a 23 h.
Divendres i dissabte de 16 a 24 h.

Dia de picnic

Flam de truita de patata
cobert de crema
d'ibérics i acompanyat
d'una broqueta

amb tomaca trinxada.

Pl. del Mercadal, 16 - T. 977 340 707
De dilluns a diumenge
de 13323 h.

Lestranger

Entrepa de calamars
amb salsa rosa.

C. de Galio, 4 - T. 977 313 669
De dilluns a dissabte
de 19.30 3 21.30 h.

Fua! Quina coqueta!

Coca de pasta de full
amb ceba caramel-litzada,
foie i ceps.

Pl. de Prim, 4 - T. 977 328 474
De dilluns a dissabte
de13.30a16 hide20a?23h.

Cebiche de llobarro
amb perfum de llima
Llobarro esmicolat

damunt d’enciam
i aromatitzat amb llima.

Av. de Maria Fortuny, 85 T. 977 345 353
De dilluns a dissabte de 13.30 a3 15.30 h i de 20.30 a 23 h.
Diumenge i festius tancat

Coca de temporada

Pa de vidre amb moniato,
bolets saltats i botifarra
negra.

Pl. de la Llibertat, 2 - T. 977 326 239
De dilluns a diumenge de 8 a 21 h.
Dissabte de 8 3 22 h.

Aplicacio del vermut de
Reus al pai ala cuina

" Torrada de pa de vermut Mird
elaborat per Forn Sistaré
coberta d’encenalls de pernil
cuit al forn amb vermut de
. Reus i regat amb la reduccid
_\. del seu propi suc.

C. de Cristofor Colom, 5+ T. 977 321 317
Dilluns, dimarts, dijous, divendres i dissabte de 13 3 15.30 h
ide 203 23.30 h. Diumenge de 133 15.30 h.

5

Cargols amb ceps
i aroma d'Inedit

Cassoleta d'auténtics
cargols de Lleida cuinats
a l'estil de I'alta muntanya
amb ceps blancs boletus
edulis i tocs de cervesa

] Inedit.

Pl. de les Basses, 2 * T. 977 313 669
De dilluns a dijous de 12 a3 22 h.
Divendres i dissabte de 12 a3 24 h.

Ho té tot

Medallé de Black Angus
amb reduccié de vermut
Mir6, foie, bolets

de temporada i parmesa,
sobre una llesqueta de pa.

Pl. del Castell, 4 - T. 977 085 666
De dilluns a diumenge
de 1231530 hide 193 0.30 h.

- s,
Ca2 i

“Ferrero Rocher”
de botifarré
Botifarré de Burgos,
formatge cremos,
ou, farina i ametlles
torrades.

=

C. de Marti Napolita, 7+ T. 977 323 280
De dilluns a divendres i diumenge de 19.30 a 24 h.
Dissabte de 12.30 a 3.30 h.

- |

Pita a la reusenca

Pa de pita farcit

de bou i arros,

amb enciam, avellanes
i reducci6 de vermut.

C. del Fossar Vell, 8 - T. 977 345 062
De dilluns a diumenge
de 12.30315.30 hide 20 3 22 h.

Un classic

Milfulls de samfaina
amb botifarra negra,
== formatge emmental
gratinat i un toc

. de poma al forn.
-
——a

C. dela Pres6, 7 - T. 977 340 493
De dilluns a divendres
de12al16hide18 324 h.

Petxina daurada

Petxina gratinada
farcida de llagostins
i marisc.

C. de I'Hospital, 9 baixos * T. 977 277 127
De dilluns a dissabte
de 13323 h.

Mandonguilles d'ibéric
i Voll-Damm amb
formatge de Colldejou

i avellana de Reus
Mandonguilles d'ibéric i
Voll-Damm amb formatge de
Colldejou i avellana de Reus.

C. de la Lleona, 3 baixos * T. 615 228 109
De dilluns a dissabte de 19.30 a 23.30 h.
Diumenge tancat.

Pizza de patata
La Ramona

Patata monalisa al forn
amb tomaca ratllada,
mozzarella, una mica

de bacé, lacén, xampinyons
i xorigo.

C. Ample, 12+ T. 977 104 656
De dilluns a dissabte d'11 a 22 h.
Diumenge de 10 a3 15 h.

Xauarma catala

Rotllet de pasta de crep
farcit de pebrot vermell,
xampinyons, pernil dolg

i anxoves, regat amb oli
d'oliva Siurana i un toc
de melmelada de tomaca.

C. del Mar, 30 - 32 : T. 977 342 992
De dilluns a dimecres de 9 a 1 h. Dijousde 9 a2 h.
Divendres i dissabte de 9 a 3 h. Diumenge de 9 a 23 h.

Poca broma

Base de pa, gelatina

de tomaca, sardina

de la costa, melmelada
de pebrots escalivats i un
toc de formatge de cabra.

C. de Vallroquetes, 7+ T. 977 342 312
De dimecres a diumenge
de 19 3 20.30 h.

Combinat ganxet

Ala nostra llauna

de combinat hi trobaras:
escopinyes, seito, olives,
cloissa fina i musclo

en escabetx.

3 7 Pg. del Camp, 1 - CC El Pallol - local 16 baixos * T. 977 940 147
De dilluns a dijous de 12 3 16 h i de 18.30 a 22 h.
Divendres i dissabte de 12 3 16 h i de 18.30 a 24 h.

Lentrepanet

Pa farcit de carn rostida
acompanyada de ceba
confitada i salsa de gerds.
Apte per a celiacs.

C. de Llovera, 9+ T. 977 553 107
De dilluns a diumenge
de7a23h.

Tartar

amb rovellons
Tartar de patata
amb rovellons

i xip de pernil.

C. de Santa Anna, 11 -13 : T. 977 343 483
De dilluns a dissabte
de 13315 hide 20 a21.30 h.

Raviolis de carxofa

Pasta farcida de carxofes
amb salsa bolonyesa
amb romer i canyella.

Pl. de les Peixateries Velles, s/n - T. 977 345 437
De dimecres a dilluns de 133 16 h i de 20 a 24 h.
Dimarts tancat

Cor de figa

Sobre una base de pa
de vidre, llom fumat

a la llenya coronat

amb figa farcida de foie
i cacauet garapinyat.

C. de I'Alcalde Joan Bertran, 3 baixos * T. 661 852 312
Dilluns i diumenge d'11a 15 h.
De dimarts a dissabte d11a 15 hide 19 a 23 h.

Salmé amb crosta

Salmé al forn amb una capa
de mel, mostassa i sésam.

Raval de Robuster, 14 - T. 977 300 300
De dimecres a diumenge
de 20 3 23.30 h.

Fantasia d'escalivada
amb mel6s d'ibéric
Cilindre de pasta fil'lo
farcit de pebrot vermell,
alberginia, avellana

de Reus i reduccid

de vermut de Reus.

C. de Josep Carner, 4 - local 2 - T. 977 300 763
De dilluns a diumenge
de 12 3 23 h.

Mar i muntanya

Cassoleta de
mandonguilles
amb salsa i dauets
de sepia.

C. de Rosich, 4 -8 - T. 977 344 470
De dimarts a diumenge
de 19 a 24 h. Dilluns tancat.

Especial Reus
amb ceba cuita

Pa de viena artesa

amb salsitxa de frankfurt,
baco fumat, formatge fos
i ceba cuita.

C. de Sant Viceng, 21-23 - T. 977 344 584
De dilluns a dissabte de 20 a 23 h.
Dissabte i diumenge de 12 3 14 h.

Canel6 de tardor

Canel6 de senglar
rostit amb vermut.

C. del Mar, 14 - T. 977 341 882
De dimarts a diumenge
de 13316 hide 20 a23.30 h.

Foie! Quin pintxo 2.0!

Foie flamejat

sobre una base d'arrds

i tallarines amb cobertura
de melmelada de nabius

i ametlla.

C. de Santa Anng, 14 : T. 977 342 019
De dimarts a diumenge
de12a16hide20a23h.

Minifrankfurt
novaiorqueés

Pa de llonguet,
salsitxa extra, salsa
de quatre formatges,
tires de baco

i ceba cruixent.

C. de Pubill i Oriol, 7 - T. 977 128 319
De dilluns a diumenge de 19 a 24 h.
Dissabte de 12 a 24 h.

Anekcao

Foie d'anec, compota

de ceba amb vi, Peta
Zetas, xocolata, estimulant
amoros, afrodisiac

i unes gotes de bogeria.

www.ganxetpintxo.cat

G»cambraReus
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Ganxe motj AR

SIURANA

La Cambra de Comerg de Reus organitza, amb el patrocini
d’Estrella Damm i la col-laboracié de I’Ajuntament de Reus,
una nova edici6 de la GANXET PINTXO, ara de tardor,
I'exitosa ruta de tapes de Reus. Un operatiu que es va endur
el premi IMPRESCINDIBLE 2013 atorgat per Canal Reus TV
com a reconeixement al seu impacte en la realitat ciutadana
en només dos anys d’existencia. En aquesta ocasio, a
la ruta, hi participen 56 dels millors establiments de
restauracié de casa nostra, els quals presenten les seves
inspirades creacions gastronomiques acompanyades de la
cervesa Estrella Damm. | tot a un preu Unic de 2,50 euros.

A més de fer-vos gaudir d’un espectacle gastronomic excepcional,
la GANXET PINTXO TARDOR també us permetra convertir-vos en
jutges a I'hora de triar les millors tapes d’aquesta edicié. Ompliu la
butlleta que trobareu en tots i cadascun dels bars i restaurants ad-
herits ala campanya i podreu guanyar un cap de setmana enoturis-
tic per a dues persones en una casa rural de 'ambit de la Cambra,
un sopar per a dues persones en un restaurant
amb estrella Michelin i un apat, també per a dues
persones, a triar entre els establiments partici-
pants. |, a més, podeu ajudar-nos a escollir el
premi GANXET LLENGUA, que reconeix I'is del
catala en la relacié amb els clients com a factor

indispensable per a la qualitat del servei d’'un
establiment.

No us ho podeu perdre. Busqueu els establi-
ments participants en la GANXET PINTXO TAR-
DOR que estaran degudament senyalitzats. | dis-
POSEU-VOS a viure una experieéncia unica, la de
degustar les millors tapes del Mon de Reus.

Estrella Damm en recomana el consum responsable. Alc. 5,4°

————

Ctra. la Canonja, zona MERCAT DEL CAMP, Nau C
43206 Reus

Tel. 977 549 342 - Fax 977 547 985
reus@komkal.com

Majoristes al servei
de I'hostaleria i I'alimentacio
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18a Fira de ’Oli Nou

141 15 de novembre
Placa de la Llibertat de Reus
Els %mpm 14 15 de novembre, vine a la X VI Fira de 'OliNou

Entendre 'oli.

g S
(:cassnlnt,a J
L amomenar cassaleta {f no taraleta) la

base habatpalment feta amb pasta de full o
pasta beiss que bé Forma de cassals petita i
que s'omple amb ingredieats salits o dolgos,

ris |
Elxgrds i el porto (Ro opasto] o vins molt
ukilitzats per cuinar. Uva &5 blang i origina 1 .
de Jerez | Faltre generalment és negred
procedels de Posto, a Porbagal

El Centre de Normalitzacié Lingiistica P =

lhrea de Reus i la Cambra de Comerg de Reus
vetllen per la gualitat lingdistica de
la Ganxet Pintxo,

de Rews, on ¢ls Pfil.l(;i{}‘.ﬁl]ﬁ p]'{}dut:turb de la DOP Siurana
presentaran ¢l nou olidela ttmpurudu 2013-2014.
www.siurana.into ]

]

Tens 20 minuts?

Del 6 al 16 de novembre, déna sang i
rebras un val de dues tapes de la
Ganxet Pintxo i una ampolla de la
DOP Siurana.

Hospital Sant Joan de Reus
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DESCARREGA'T
GRATIS LAPP

| GAUDEIX DE LA
RUTA DE TAPES
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