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Premi CDO 2025
al Millor Oli d'Oliva Verge
Atruitat Verd Amarg

Premi CDO 2025
al Millor Oli d'Oliva
Verge Afruitat Verd Dolc¢

Premi CDO 2025
al Millor Oll d'Oliva
Verge Afruitat Madur

Bases

Organitzacio i finalitat
dels tres premis

Els premis estan organitzats per 'Ajuntament de Reus |
la Diputacio de Tarragona a través del Centre de Desen-
volupament de I'Oli (en endavant, CDO). La finalitat dels
tres premis és reconeixer el millor oli verge extra afrui-
tat en cada categoria, i valorar els olis doliva verge
extra produits sota les denominacions dorigen protegi-
des del Camp de Tarragona, Terres de 'Ebre i el Baix Pe-
nhedes.

Participants

Poden participar-hi tots els olis que optin a ser certifi-
cats per a les Denominacions d'Origen Protegides Baix
Ebre-Montsia, Siurana o Terra Alta i que provinguin d‘al-
masseres, envasadores i/o comercialitzadores registra-
des en el Registre d'Industries Agroalimentaries de Ca-
talunya i inscrites a les Denominacions d'Origen Prote-
gides.

Per incentivar la formacio de l'elaboracio d'oli verge
extra de qualitat es permet la participacio de les esco-
les agraries de 'ambit, les quals podran participar-hi
amb una mostra que sajuntara a la resta de mostres
concursants per a la seva valoracio, pero no podra a ser
premiada perque no forma part de cap DOP.

Olis que s'admeten
a concurs

Cada participant pot presentar una sola mostra a con-
Curs, que es confirmara que €s verge extra i es qualifi-

cara dins d'una de les categories del premi. En cas que
NO es pugui classificar com a oliva verge extra, selimi-

nara del procés de valoracio.

La mostra doli presentada ha de procedir d'un lot ho-
mogeni de 500 |, com a minim.

L'oli ha de ser de la campanya 2025.
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Classificacio dels olis

Els olis d'oliva verge extra de produccio convencional i
ecologica presentats a concurs seran classificats en
tres grups d'acord amb les seglients caracteristiques:

A. Afruitat verd amarg. Olis verges amb un afruitat
d'intensitat mitjana-alta, que recorda les olives verdes
i/o a altres fruits i/o notes verdes en quée hi ha marcats,
encara que equilibrats, els atributs amarg i picant.

B. Afruitat verd dolc. Olis verges amb un afruitat d'in-
tensitat mitjana-alta, que recorda les olives verdes i/o a
altres fruits i/o notes verdes en que els atributs amarg i
picant no s'hi troben excessivament marcats.

C. Afruitat madur. Olis verges amb un afruitat d'intensi-
tat mitjana-alta, que recorda a les olives madures i/o a
altres fruits madurs, ametllats o no, amb els atributs
amarg i picant molt poc marcats.

Les mostres doli que presentin atributs amarg i picant
MES 0 menys intensos i amb afruitats que recordin les
fruites madures es classificaran, d'acord amb els atri-
buts sensorials més evidents (amargor i picor), en els
grups AiB.

El Panell de Tast escollira les mostres guanyadores en
cadascuna de les categories d'entre les mostres finalis-
tes.

Recollida de mostres

L'organitzacio s'encarregara de la recollida de mostres.
Per a fer-ho es posara en contacte mitjancant el telefon
facilitat en la inscripcio per acordar la recollida, s'ator-
gara un numero de participant i es precintara el lot el
dia de la recollida.

Per cada oli presentat a concurs s'agataran tres mos-
tres de 500 ml cadascuna, les qual seran etiquetades
amb una numeracio.

Una mostra sera per a la valoracio del jurat, l'altra sera
lliurada al participant i l'altra sera custodiada per 'orga-
nitzacio per a possibles reclamacions fins a una setma-
na posterior a la resolucio del concurs. Una vegada
transcorregut el termini, les mostres a disposicio de
'organitzacio es lliuraran a un menjador de caracter
social.

El mateix dia de la recollida, es prega que es lliuri una
ampolla de l'oli envasat per tal que estigui present a
l'acte de lliurament dels premis i tastada si resulta
suanyadora.

El jurat

Per a la concessio dels premis es formara un jurat que
presidira el Sr. Jesus Alvarez Vilas, diputat delegat de
Transicio Ecologica de la Diputacio de Tarragona. En
seran vocals el Sr. Daniel Rubio Angosto, regidor de
Medi Ambient, Sostenibilitat i Via Publica de I'Ajunta-
ment de Reus; la Sra. Gloria Tibau Guasch, directora dels
Serveis Territorials d’Accio Climatica, Alimentacio i
Agenda Rural a Tarragona; la Sra. Angels Calvo Fandos,
cap del Panell Oficial de Tast d'Olis Verges d'Oliva de Ca-
talunya, i fara de secretaria la Sra. Gemma Moncusi
Mercadg, tecnica de I'Ajuntament de Reus.

Les mostres seran avaluades sensorialment pel Panell
de Tast Oficial d'Olis Verges d'Oliva de Catalunya i quimi-
cament pel Laboratori Agroalimentari Oficial, adscrits al
Departament d’Accio Climatica, Alimentacio i Agenda
Rural de la Generalitat de Catalunya.

Reunit el jurat, sestendra una acta amb els gsuanyadors
de cada categoria, els accessits i, Si sSescau, reconeixe-
ments especials.

El jurat pot decidir deixar els premis deserts.

Col-labora:

m Generalitat
Y de Catalunya

Premis

Les tres mostres guanyadores i les que obtinguin l'ac-
cessit podran fer mencio del premi en les accions
propies de comunicacio, per a la qual cosa se'ls facili-
tara la imatge dels Premis CDO collita 2025.

Els olis guanyadors i el lloc d'on procedeixin seran ob-
jecte de promocio per part del Centre de Desenvolupa-
ment de I'0Oli i de les administracions que el formen,
durant el 2026, de la manera seguent:

- Els premis consistiran en la compra dels olis guanya-
dors embotellats en ampolles de 250 ml o0 500 ml per
un import de 1.500 € per a cada una de les categories
per tal que siguin objecte de promocio. A les ampolles
lliurades caldra enganxar les etiquetes facilitades per
'organitzacio per esmentar el grup guanyador dels
Premis CDO 2025.

- La promocio de les tres mostres guanyadores i la seva
almassera, envasadora i o comercialitzadora guanyado-
ra.

Lliurament dels premis

El lliurament dels premis es dura a terme al Palau Bofa-
rull de la Diputacio de Tarragona, al carrer de Llovera 15,
de Reus en un format presencial durant el mes de
gener.

En cas de ser l'oli guanyador s'obrira 'ampolla envasada
per tal de realitzar el tast entre els participants.

La resta dampolles envasades no premiades seran lliu-
rades al menjador social.

Acceptacio de les bases

La participacio en aquest concurs implica l'acceptacio
integra d'aquestes bases.

El Centre de Desenvolupament de I'Oli es reserva el dret
de modificar les bases d'agquest concurs per causes
justificades.

Inscripcio al concurs
premis CDO 2025

Per participar al concurs s’ha de fer la inscripcio al
seguent formulari.

En cas de qualsevol dubte podeu adrecar un correu a
cdo@reus.cat o trucar al 651 874 816.

Data limit d’'inscripcio

28 de gener de 2025 a les 23h.



