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Dilluns, 28 de setembre
18 h. Llotja de Reus
TOCAREM EL CROSTÓ!
Una taula rodona amb molta molla, 
compartida amb l’historiador de l’art i 
expert en territori Damià Amorós, i els 
forners del Món de Reus, Xavier Pàmies 
i Ramon de la Fuente. Ho acabarem 
tastant bon pa. 

Dimarts, 29 de setembre 
19.30 h. Centre d’Amics de Reus
MADE IN REUS. LES EMPRESES QUE 
HAN FET CIUTAT. 
Amb el testimoni de Miquel Caelles, de 
Pastisseria Caelles, a punt de celebrar 
el setantè aniversari del negoci familiar.

Dimecres, 30 de setembre
9.30 h. Mercat del Carrilet
MATÍ DE PA DE PAGÈS AL CARRILET
El clàssic pa amb tomaca omplirà el mercat 
en una degustació amb molt sabor.

Dijous, 1 d’octubre
12 h. Mercat Central de Reus
EL PA NOSTRE DE CADA DIA
Una exhibició dels millors pans del Món
de Reus amb el Forn Sistaré.

La gran setmana de
l’IGP PA DE PAGÈS

a Reus
Divendres, 2 d’octubre
Biblioteca Xavier Amorós. 19 h
DE LA TERRA AL FORN
El Gremi de Forners de Reus presentarà una 
varietat de pans elaborats amb la farina de 
Mestral de quilòmetre zero. Durant tota
la setmana, a la biblioteca, exposició
 de llibres panarres.

Dissabte, 3 d’octubre
Teatre Bartrina. Tarda
TEDxPa. DE PAGÈS, NATURALMENT.
Els assistents al TEDxReus tastaran 
el millor pa de pagès del món durant 
la pausa de l’acte.

Diumenge, 4 d’octubre
Teatre Bartrina  11 h
GALA DE LA GRAN FINAL DEL MILLOR 
DE PAGÈS DE L’IGP PA DE PAGÈS 
Amb taquilla inversa i solidària a benefici
de la Fundació Mossèn Bara, i sorteig del 
teu pes amb pa, entre tots els que hagin 
assistit als actes (indispensable ser present 
a la gala per optar al premi).
A l’acabar l’acte, gran PAMBTOMACADA
a la plaça del Teatre.


